
VENDEMMIA: 2009.

ZONA DI PRODUZIONE: Dolegna del Col l io.

UVE BASE: 100% Verduzzo.

POSIZIONE DEL VIGNETO: col l ina.

TIPO DI TERRENO: arenar ie e marne di  or ig ine eocenica.

ALTITUDINE: 90 met r i  s.l.m.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: doppio capovol to.

RESA UVA: 50 q/ha.

EPOCA DELLA VENDEMMIA: seconda decade di ot tobre.

VINIFICAZIONE: dopo la vendemmia manuale, i  grappol i  
vengono lasciat i per 2 mesi in casset ta per l’appassimento. 
Dopo la pressatura, inizia la fermentazione con l ’aggiunta 
di  l iev i t i  se lez ionat i  in bot t i  d i  rovere per un tempo
di c i rca due mesi.  L’af �namento è fat to in bar r ique
per 24 mesi dopo di che i l  v ino v iene imbot t ig l iato.

GRADAZIONE ALCOLICA: 13% vol.

AFFINAMENTO: 4-5 anni.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: v ino bianco dolce
dal colore gia l lo dorato con sfumature ambrate. 
Bouquet ampio con sentor i  d i  mie le, f ru t t a secca
e marmel lata. Pieno e morbido in bocca con un 
leggero accento tannico.

ACCOSTAMENTI GASTRONOMICI: v ino da abbinare a tor te
e past iccer ia secca, ot t imo anche con i  formaggi.
Va ser v i to a l la temperatura di  8-10°C.

Azienda Agricola NORINA PEZ di Bernardis Stefano
Via P. Zorut t i, 4 - 34070 Dolegna del Collio (Gorizia) Fr iuli - Italy
Tel/Fax +39 0481 639951
info@norinapez.it - www.norinapez.it

A U R E A  D I V I N A  
V E N E Z I A  G I U L I A
I G T

V E RD UZ ZO

LAGE: Col l io

REBSORTE: 100% Verduzzo

POSITION DES WEINBERGS: Hügel

BODEN: Sandste in und Mergel eozänen Ursprungs.

HÖHE: 90 mt r

ERZIEHUNGSFORM: Doppels t reckbogen

ERNTEZEIT: Dr i t te Woche im Ok tober.

ETRAG: 70 DZ /HA

ALKOHOLGEHALT: 13%

WEINHERSTELLUNG: Nach der manuel len Ernte ble iben
die Trauben in der Box für 2 Monate t rocknen.
Nach dem Pressen beginnt die Gärung mi t der Zugabe
von ausgewähl ten Hefen in E ichenfässern für e inen
Zei t raum von etwa zwei Monaten.
Die Rei fung er fo lg t 24 Monate in Bar r ique, danach wird
der Wein in F laschen abgefül l t.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN: Süßer Weißwein mi t
goldgelber Farbe und bernste infarbenen Nuancen.
Großes Bouquet mi t  Noten von Honig, Trockenf rüchten
und Marmelade. Vol l  und weich im Mund mi t e inem
leichten Tannin Ak zent.

SERVIERVORSCHLÄGE: Wein zu Kuchen und t rockenem
Gebäck, auch her vor ragend zu Käse.
Es sol l te bei e iner Temperatur von 8-10°C ser v ier t
werden.
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