Norina
Pez

AUREA DIVINA
VENEZIA GIULIA

IGT

VERDUZZO

LAGE: Collio

REBSORTE: 100% Verduzzo

POSITION DES WEINBERGS: Hiige!

BODEN: Sandstein und Mergel eozanen Ursprungs.
HOHE: 90 mtr

ERZIEHUNGSFORM: Doppelstreckbogen

ERNTEZEIT: Dritte Woche im Oktober.

ETRAG: /0 DZ/HA

ALKOHOLGEHALT: 13%

WEINHERSTELLUNG: Nach der manuellen Ernte bleiben
die Trauben in der Box fur 2 Monate trocknen.

Nach dem Pressen beginnt die Garung mit der Zugabe
von ausgewahlten Hefen in Eichenfassern flir einen
Zeitraum von etwa zwei Monaten.

Die Reifung erfolgt 24 Monate in Barrique, danach wird

AUREA D’\/|NA der Wein in Flaschen abgefillt. " | o
ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN: SUBer WeiBwein mit
goldgelber Farbe und bernsteinfarbenen Nuancen.
GroBes Bouquet mit Noten von Honig, Trockenfrichten
und Marmelade. Voll und weich im Mund mit einem
leichten Tannin Akzent.

SERVIERVORSCHLAGE: Wein zu Kuchen und trockenem
Geback, auch hervorragend zu Kése.

Es sollte bei einer Temperatur von 8-10°C serviert
werden.
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